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Oppen kryddburk. Still
en sked i burken sa kan

kunden ldgga lite krydda
pa handen och smaka
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Herbarias kryddblandningar ar
perfekta till dipsaser. Blanda med
créme fraiche eller graddfil.

Ta bara lite av kryddan till en borjan
och lat sasen dra en stund innan

du smakar av och serverar den som

tillbehor pa en buffé, till en sallad
eller som kall sas till en matratt.

Vilka pryadblandwingon passor till
AipsAs & hw Yo de ocB3A pmvindos?

Tryffellycka — prova ocksa i vindgrettsas och i risotto
Neptuns drom - god att krydda aggratter med
Heureka - passar for att marinera fetaost i olja
Caesar Salad - passar fint i en potatisgratang
Karibiens skatter — perfekt i fiskratter och aioli
Mapuche Fire - med rarorda lingon till buffalo wings

Blanda dipsasen ett par tim
innan du ska bjuda pa den.
Ta ca 1 tsk av kryddan till 2,5
dl creme fraiche. Stall glaset
med sas har pa cirkeln, sitt i
en tesked och bjud sma bitar
neutralt knécke eller brod till.
Eller stall fram rorpinnar att
smaka med.
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Caesar Salad - riv pa parmesan, toppa ev. med sardell
Mapuche Fire - toppa med grillad paprika och vitlok

Vawsdgpd — gmaka A
Vava vdderackers!

Gor ett tilltugg med kopt smordeg
eller mycket tunt utkavlad pizzadeg.
Stro pa kryddblandning, tack med
finriven ost och ringla en god olivolja
over. Gradda i1 200° tills osten smalt
och ytan borjar bli gyllenbrun. Skar
direkt | bitar! Serveras till fordrinken
eller fredagsmyset, eller som snacks.

Skal eller glas med kryddcrackers
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Tasmansk bergpeppar

Vaxer vilt i Tasmanien. Biren ar svartblaa
och paminner om farska blabar. De smakar
ocksa forst sott, men efter en stund kommer
den dkande aromatiska hettan. Passar till vilt,
lamm, n&t, pepparsaser, kottgrytor, bénratter,
rotfrukter, gronsaksratter, pasta och exotiska
frukter. (Fargar ljusa ratter rodvioletta.)

Voatsiperiferypeppar

Kallas ocksa Bourbonpeppar eller Madagaskar-
peppar och vaxer vilt i Madagaskar. Har en varm
hetta och aromer fran skogen med blommig cit-
ruston. Passar till just och morkt kott, skaldjur,
sallader, tomatsaser, tonfisk, frukt, ost, dessert-
er, bakverk, konfekt, glass och choklad.

Andalimanpeppar

Véaxer vilt i norra Sumatra. For att fa fram

2 kilo Andalimanpeppar kravs cirka 8 kilo plock-
ad peppar. Slakt med Sichuan- och Sanchopep-
par och har intensiv arom av citron och man-
darin - den ger en kittlande och latt beddvande
skarpa. Passar till fisk, skaldjur och fagel, dven

pa vegoriétter, sallader och desserter med frukt.

Cubebepeppar

Vaxer pd Sumatra. En av vara dldsta peppar-
sorter. Har en frisk doft av tall och citron. P&
tungan visar sig en svalkande mentolkansla
som moter det pepparskarpa och forenas i
syrlig citron. Passar till kyckling- och tomatrat-
ter, griskott, lamm, anka, fisk och musslor

- och ocksa till appelkaka och citroncurd.

Tellicherrypeppar

Klassisk &rgangspeppar. Stora vackra per-
fekt mogna frukter av hogklassig peppar fran
tigerreservatet i nationalparken Lake Periyari
Kerala, Indien dar Herbaria deltar i ett socialt
projekt. Tellicherryn som har hoga aromer och
stor smakpalett kommer fr&n sma odlingar av
de gamla sorterna av Piper nigrum.

Trio noir svartpeppar

Klassisk svartpeppar - en elegant och harmo-
nisk pepparkomposition med karakteristiska
smaker fran de tre regionerna Malabarkusten i
Indien, Killindi i Tanzania och Sri Lanka. Alla tre
sorterna har olika farg och olika kornstorlek och
smakar olika.

Vigste du att olika peppovsorter ban
ha helt olika symaler och awvsmer?

Vit bergpeppar

Vita pepparkorn frén bergen i Sri Lankas hjarta.
Odlas i artrik permakultur av sma odlare, bear-
betas pa plats och handlas till rattvisa villkor.
Ren smak och doft med rejal hetta.

Gronpeppar

,&rgéngspeppar fran tigerreservatet i national-
parken Lake Periyar i Kerala, Indien, dar Her-

baria deltar i ett socialt projekt. Gronpeppar ar
omogna, grona pepparfrukter.

Rosépeppar

Rosépeppar ar ingen akta peppar, den kommer
frén brasilianska peppartrad. Smaken ar latt
sotaktig, aromatisk och kryddig. Den ar mycket
fruktig, passar ocksa for att krydda desserter.

Tips: Krydda med mald peppar forst i slutet av
tillagningstiden for att den adla, hogaromatiska
pepparen inte ska brannas och bli besk.

Herbarias pepparsorter ar med tre undantag
ekologiska. Tasmansk bergpeppar, Andaliman-
peppar och Voatsiperiferypeppar vaxer vilt.



