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Ekologisk gourmetserie - recept av Konrad Geiger

Knaprig dppeltarte med indonesisk Cubebepeppar

Till 4 personer: (Forberedelsetid: 50 min / tillagningstid: 50 min /
dragningstid: 10 min)
u 100 g smor, 200 g rarérsocker, kanel,
e .] 1msk nymald indonesisk Cubebepeppar (Herbaria),
Herharia N

2 kg applen, skalade och skurna i klyftor,
200 g smordeg, kopt

Tillbehor: 4 portionsformar

Smalt smaret i en stekpanna, tillsdtt socker, kanel och cubebepeppar.
Tillsatt appelklyftorna och I3t allt puttra ca 30 min. Ror ofta sa att sockret
inte karamelliseras for hart. Nar all vatska avdunstat och sockret &r vackert
brunt tas pannan fran varmen. Férdela dpplena i fyra portionsformar.
Kavla ut smérdegen tunt och ta ut fyra rundlar som &r nagot stérre an
formarna. Lagg rundlarna pa formarna och tryck till 1angs kanterna. Gradda
i180° varm ugn ca 20 min. Lat svalna 10 min och stjalp upp pa tallrikar.
Servera dppeltarten med vaniljglass.

Du hittar fler lackra recept pd www.alltgott.se
Importor: miinchmedia, herbaria@munchmedia.se, 070 938 55 53



