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= Ekologisk gourmetserie, Amerika

Ekologisk gourmetserie - recept av Konrad Geiger
Caesarsallad

Till 4 personer: (Férberedelsetid: 30 min / tillagningstid: 5§ min /
dragningstid: 10 min)
- 8 skivor bacon, 2 msk olivolja, 10 g smor,
4 skivor formbréd, skuret i tarningar,

i 2 stdnd romansallat, 50 g majonnas,
byt 1 msk Caesar Salad (Herbaria), 1sardell,

Caesar Salad

fint strimlad, 2 msk vit balsamvinager,
50 g parmesanost, farskriven,
4 radisor, skivade

Stek baconskivorna knapriga pa bada sidor i en het stekpanna. Ta upp dem
och lat dem droppa av pa hushallspapper. Tillsatt olivolja och smor till
fettet, lagg ner brédtéarningarna och bryn dem knapriga. Lat krutongerna
droppa av pa hushéllspapper.

Ansa salladen, dela bladen i 2—3 breda remsor. Spara mitten pa sallads-
standen till att garnera med. Légg majonnasen i en skal, tillsatt Caesar
Salad, sardell och balsamvinéger och It dra i 10 min. Blanda salladen med
dressingen och fordela den pa fyra tallrikar eller servera som pa bilden.
Stro pa parmesanost, skivade radisor och brédkrutonger och garnera
med det stekta baconet.

Du hittar fler lackra recept pa www.alltgott.se
Importor: miinchmedia, herbaria@munchmedia.se, 070 938 55 53



